Ristorante Pizzerj,

Katharinenstrasse 53 -86899 Landsberg am Lech

Tel.08191/9 7315 65
www.ristorantedamimmo.de

Offnungszeiten:
Dienstag - Sonntag
11:30 - 14:30 und 17:30 - 23:30 Uhr

Montag Ruhetag!



Pizza

1 Margherita Tomaten, Kédse
2 Funghi Champignon
3 Salame Salami
4 Prosciutto Schinken*
5 Salerno Sardellen
6 Remo Peperoni, Salami
7 Ischia Peperoni, Schinken*
8 Capri Peperoni, Champignon
9 Regina Champignon, Schinken*
10 Otranto Champignon, Sardellen
11 Toscana Champignon, Salami
12 Capricciosa Champignon, Peperoni,
Salami
13 Giardiniera Champignon, Peperoni,
Schinken*
14 Pescatore Zwiebeln, Kapern,
Oliven, Sardellen
15 Contadino Champignon, Paprika,
Schinken*
16 Delizia Champignon, Paprika,
Salami
17 Scifi Champignon, Sardellen,
Schinken*
18 Nino Thunfisch, Schinken*,
Zwiebeln
19 Foresta Champignon, Thunfisch,
Salami
20 Taormina Champignon, Schinken*,
Artischocken, Peperoni
21 Etna Champignon, Ei, Schinken*

Jede Pizza wird auf Wunsch mit HackfleischsofSe

zubereitet (+ 1,50 €)
*Form-Fleisch-Vorderschinken

Extra Zutaten: Knoblauch oder Zwiebeln + 0,40 €

tomatoes, cheese

mushrooms

salami

ham*

anchovies

mild chilies, salami

mild chilies, ham*

mild chilies, mushrooms
mushrooms, ham*
mushrooms, anchovies
mushrooms, salami

mushrooms, mild chilies,
salami

mushrooms, mild chilies,
ham*

onions, capers,
olives, anchovies

mushrooms, red peppers,
ham*

mushrooms, red peppers,
salami

mushrooms, anchovies,
ham*

tuna, ham*, onions
mushrooms, tuna, salami
mushrooms, ham*,

artichokes, mild chilies

mushrooms, egg, ham*

Each Pizza is available with meat sauce

(add 1,50 €)

€
klein
small
@26 cm

5,50
6,50
6,50
6,50
6,90
7,80
7,80
7,80
7,80
7,80
7,80

7,80

8,20

8,20

8,20

8,20

8,20

8,20

8,20

8,70
8,50

€
grofs
large
@30 cm

6,50
7,50
7,50
7,50
7,90
8,80
8,80
8,80
8,80
8,80
8,80

8,80

9,20

9,20

9,20

9,20

9,20

9,20

9,20

9,70
9,50

Beilagendnderung 1,50 € (bei Fisch 2,00 €)



Pizza

22

23

24

25

26

27

28

29

30

31

32

33

34
35

36

37

38

Tivoli

Autunno

Sicilia

Sardegna

Fantasia

Bella Napoli

Hawaii

Primavera

Pizza della Casa

Da Mimmo

Calzone Sicilia

Calzone Romano

Pizza vegetaria

Gorgonzola

Winterpizza

Pizza Quattro
Formaggi

Pizza Pane

Muscheln, Knoblauch,
Thunfisch

Champignon, Schinken*
Sardellen, Oliven

Tintenfisch, Krabben,
Knoblauch

Champignon, Schinken*,
Salami, Peperoni

Champignon, Peperoni,
Schinken*, Salami, Oliven

Tintenfisch, Krabben,
Muscheln, Knoblauch

Ananas, Schinken*

Peperoni, Champignon,
Sardellen, Oliven, Paprika,
Salami, Schinken*

Fleischtomaten, Oregano,
Zwiebeln, Sardellen,
Kapern, Oliven

Thunfisch, Peperoni,
Oliven, Kapern, Knoblauch

Kapern, Ei, Schinken*,
Zwiebeln

Schinken*, Ei, Knoblauch,
Artischocken

vegetarisch

Spargel, Schinken*, Pesto,
Champignon, Knoblauch

Mozzarella, Fleischtomaten,
Broccoli, Schinken*,
Knoblauch

4 verschiedene Kisesorten

Pizza-Brot + Knoblauch

Jede Pizza wird auf Wunsch mit Hackfleischsofie
zubereitet (+ 1,50 €)
*Form-Fleisch-Vorderschinken

Extra Zutaten: Knoblauch oder Zwiebeln + 0,40 €

mussels, garlic, tuna

mushrooms, ham?*,
anchovies, olives

squid, shrimp,

mushrooms, ham*,
salami, mild chilies

mushrooms, mild chilies,
ham, salami, olives

squid, shrimp, mussels,
garlic

pineapple, ham*

mild chilies, mushrooms,
anchovies, olives, red
peppers, salami, ham*

tomato, oregano, onions,
anchovies, capers,
olives

tuna, mild chilies, olives,
capers, garlic

capers, egg, ham*, onions

ham*, egg, garlic,
hearts of artichokes

vegetarian

asparagus, ham*, pesto,
mushrooms, garlic

mozzarella, tomatoes,
broccoli, ham*, garlic

4 kinds of cheese

pizza bread with garlic

Each Pizza is available with meat sauce

(add 1,50 €)

9,00

9,20

8,50

9,20

9,20

8,70

8,70

8,70
8,50

9,50

9,50

8,50
3,80

grofs
large
@30 cm

9,70

10,00

10,00

9,70

10,00

10,20

9,50

10,20

10,20

9,70

9,70

9,70
9,50

10,50

10,50

9,50
4,90

Beilagendinderung 1,50 € (bei Fisch 2,00 €)



Antipasti

40 Insalata di Mare

41 Prosciutto di Parma
42 Scampetti cocktail
44 Carpaccio

45 kleine Vitrine

46 grofie Vitrine

47 Lumache della vigna
48 Bruschette

Zuppe

50 Zuppa Pavese

51 Zuppa di broccoli
52 Minestrone

53 Zuppa di Pomodore
54 Zuppa di Cipolle
55 Tortellini in brodo

56 Zuppa Gamberetti

Vorspeisen

kalt

Meeresfriichte-Salat
Parmaschinken

Krabben-Cocktail

diinne Scheiben Rindfleisch

gem. Antipasto Vitrine

gem. Antipasto Vitrine
warm

6 Weinbergschnecken

Brot getoastet mit
frischen Tomatenstiicken

Suppen

Klare Brithe mit Ei
und Toast

Broccolisuppe

ital. Gemiisesuppe
Tomatensuppe
Zwiebelsuppe
Tortellinisuppe
Krabbensuppe

Hors doeuvres

cold

salad of the sea

ham - italian style
shrimp cocktail

thin slices of beef
mixed apetizers small

mixed apetizers large
hot

6 escargot

toast with fresh tomatoes

Soups

clear soup with egg
and toast

broccolisoup
vegetablesoup
tomatosoup
onionsoup

meat shelle in broth

shrimpsoup

(€ TN € T > W ¢ > B ¢ > BN € DI ¢

9,90
9,20
9,80
11,50
8,90
11,50

6,70

4,50

4,70
4,50
4,50
4,20
5,20
4,20
5,90

Beilageninderung 1,50 € (bei Fisch 2,00 €)
Extra Zutaten: Knoblauch oder Zwiebeln + 0,40 €



Teigwyaren Pastas

Spaghetti Spaghetti spaghetti
60 Napoli mit Tomatensofse with tomato sauce € 6,90
61 Aglio e Olio pic. mit Ol und Knoblauch, with oil and garlic, spica

pikant € 750
62 Bolognese mit Fleischsofse with meat sauce € 750
63 Matrigiana mit Speck, Tomatensof3e with German bacon,

und Zwiebeln tomato sauce, onions € 8,50
64 Carbonara mit Schinken?*, Ei, Sahne with ham*, egg, cream € 8,50
65 Vongole mit Venusmuscheln with mussels (white) € 950
66 Tonno mit Tomatensofe, Thunfisch with tomato sauce, tuna € 950
67 Calabrese pikant gewtirzt spicy sauce € 950
68 Marinara mit Muscheln, Krabben und with mussels, shrimps,

Tintenfisch in TomatensofSe and swuid in tomato sauce € 9,30
69 Ciociara mit Tomatensof3e, Erbsen, tomato sauce, peace,

Sahne und Schinken* cream sauce and ham* € 8,50
70 Genovese mit Geschnetzeltem in with meat, onions and

Zwiebeln in Tomatensof3e tomato sauce € 950
71 Gamberetti mit Krabben in Tomatensofie with scampi and

tomato sauce € 9,50

Tortellini gefiillte Ringnudeln  filled meat shells
80 Napoli mit Tomatensofle with tomato sauce € 7,50
81 Primavera mit Sahne und Kise bakes with cream and

iiberbacken cheese € 8,90
82 Panna mit Sahne und Schinken* with cream sauce and ham* € 8,90
83 Carbonara mit Schinken®, Ei und Sahne with ham*, egg and cream € 8,90
84 Casa mit Peperoni, Schinken*, with mild chilies, ham?,

Sahne und Fleischsof3e cream and meat sauce € 8,90
85 Chef mit Schinken*, Champignon, with ham*, mushrooms,

Paprika in Sahnesofse red peppers in cream sauce € 8,90
Tagliatelle breite Nudeln flat noodles
90 Salmone mit Lachs in Tomatensofse with salmon in tomato sauce € 9,50
91 Casa mit Peperoni, Schinken*, with mild chilies, ham?,

Sahne und Fleischsof3e cream and meat sauce € 9,50
92 Ciociara mit TomatensofSe, Erbsen, tomato sauce, peas

Sahne und Schinken* cream sauce and ham* € 950
93 Marinara mit Muscheln, Krabben und with mussels, shrimps,

Tintenfisch in Tomatensofie ~and squid and tomato sauce € 9,50
* Form-Fleisch-Vorderschinken Beilagendnderung 1,50 € (bei Fisch 2,00 €)

Extra Zutaten: Knoblauch oder Zwiebeln + 0,40 €



Teigwyaren Pastas
Penne Penne Penne

100 Puttanesca

mit Tomatensofle, Knoblauch,

with tomato sauce, garrlic,

Kapern, Oliven, Sardellen capers, olives, anchovies 8,50

101 Arrabatia in scharfer Tomatensof3e with hot spicy tomato
sauce 8,00

102 Casa mit Champignons, Rinder- ~ with mushroomes, steak,

geschnetzeltes in Aurorasofie aurora sauce 9,50
103 Gorgonzola mit Gorgonzola with gorgonzola 8,90
Linguine Linguine Linguine
105 Marinara mit Meeresfriichten with seafood 9,90
106 Tonno mit Thunfisch, frische with tuna, tomatoes,

Tomaten in Natursof3e sauce 8,70
107 Scampi mit Spinat, Krabben in with spinacci, crabs,

Hummersofse lobster sauce 9,70
Rigatoni Rigatoni Rigatoni
110 Broccoli mit Broccoli, Schinken*, with broccoli, ham?*, cream

Sahne und Knoblauch and garlic 8,50
111 al Forno Fleischsofde, Schinken* mit  meat sauce, baked with

Kiase tiberbacken cheese and ham* 7,90
112 Contadino mit pikanter Tomatensofie ~ with spicy tomato sauce 7,90
113 Quattro Formaggi  mit 4 Késesorten 4 different kinds of cheese 7,90
Gnocchi Gnocchi Gnocchi
115 Pomodoro mit Tomatensofse with tomato sauce 7,70
116 Salvia mit Butter und Salbei with butter and sage 8,20
117 Mamma Rosa mit Tomatensofse, Sahne, with tomato sauce, cream

und Parmesan sauce and cheese 8,60
118 Diavolo mit Tomatensofle, Oliven with tomato sauce, olives,

und Peperoni pikant and spicy chilies 8,90
119 alla Panna mit Sahne und Schinken* with cream sauce and ham* 8,90
120 Buon gustaia mit Erbsen, Schinken*, with peas, ham*, mushrooms

Champignons, Sahne und cream and cheese

Parmesan € 950

121 Quattro Formaggi  mit 4 Kdsesorten 4 different kinds of cheese € 9,50

* Form-Fleisch-Vorderschinken
Extra Zutaten: Knoblauch oder Zwiebeln + 0,40 €

Beilageninderung 1,50 € (bei Fisch 2,00 €)



Tris di Pasta

130 Tris di Pasta
131 al Forno

132 Chef
133 Chef - 2 Pers.

134 Lasagne al forno

135 Cannelloni al forno

Risotto

140 Funghi
141 Marinara

142 Casa

Teigwyaren

dreierlei Nudeln

mit normalen Sofsen

mit Fleischsofse, Schinken*
mit Kise tiberbacken

mit 3 verschiedenen Sofsen

mit 3 verschiedenen Sofsen
fiir 2 Personen

Lasagne tiberbacken

Canelloni iiberbacken

Reis
mit Champignons

mit Muscheln, Krabben,

Tintenfisch und Tomatensofie and tomato sauce

mit Peperoni, Schinken*,
Sahne und Fleischsof3e

* Form-Fleisch-Vorderschinken
Extra Zutaten: Knoblauch oder Zwiebeln + 0,40 €

Pastas

three kind of noodles

with sauce € 9,50
meat sauce, ham*

bakes with cheese € 10,50
with 3 different sauces € 11,90
with 3 different sauces

for 2 person € 21,50
baked lasagne € 900
baked canelloni € 9,00
Rice

with mushrooms € 8,50

with mussels, shrimps, squid,
€ 950

with mild chilies, ham?*,

cream and meat sauce € 950

Beilagendnderung 1,50 € (bei Fisch 2,00 €)



Fleischgerichie

meat dishes |

Bistecca Schnitzel schnitzel
150 Milanese Wiener Schnitzel Viennesse style € 13,50
151 Cacciatore Jdgerschnitzel hunter’s sauce (mushrooms) € 14,50
152 Bolognese mit Schinken* und Kése Bologna style
iiberbacken € 15,50
Scaloppina Kalbs-Schnitzel veal schnitzel
160 vino bianco mit WeifSiweinsofse with white wine sauce € 14,50
161 Limone mit Zitronensofie with lemon sauce € 15,50
162 Panna mit Sahnesofde with cream sauce € 15,50
163 Funghi mit Champignons with mushrooms € 15,50
164 Gorgonzola mit Gorgonzola with gorgonzola cheese € 15,90
165 Saltimbocca Fleischspeise mit Schinken*  portions of veal done in
alla Romana in Weisweinsofse und Salbei han* and white wine € 16,90
166 Specialita alla Champignons, Paprika mushrooms, red peppers in
Casalinga in Sahnesofie cream sauce € 16,50
167 Cordon bleu Cordon bleu veal schnitzel stuffed
with ham* and cheese € 16,50
Costine Lendchen tenderloin
170 alla griglia gegrillt grilled € 13,50
171 Funghi mit Champingnons in with mushrooms and
Weilweinsofle white wine € 15,20
172 al Pepe mit Sahne-Pfeffersofie with cream-pepper-sauce € 15,90
Costata Rumpsteak steak
180 alla griglia gegrillt grilled € 19,50
181 burro aramatico gegrillt mit Krdauterbutter grilled with herb butter € 19,50
182 Funghi mit Champignons, Weiffwein with mushrooms, white wine€ 19,30
183 Zingara mit Zigeunersofle, Zwiebeln, gypsy style, onions,
Paprika in scharfer Tomaten- pepper in hot spica tomato
sofde sauce € 19,20
184 Pizzaiola mit Kapern, Oliven in with capers, olives and
Tomatensof3e tomato sauce € 19,20
185 Pepe in Sahne-Pfeffersofse with cream-pepper-sauce
und Cognac and brandy € 19,50

Zu jeder Fleischspeise servieren wir zwei Beilagen: Bratkartoffeln und Gemiise
To any meat food, we serve two side dishes: potatoes and vegetables

Beilageninderung 1,50 € (bei Fisch 2,00 €)
Extra Zutaten: Knoblauch/Zwiebeln + 0,40 €



Filetto

190 griglia

191 burro aromatico
192 Funghi

193 Panna
194 Pepe
195 Casa

196 Misto griglia, 1 Pers.

197 Misto griglia, 2 Pers.

Fegato
198 alla griglia

199 alla Veneziana

Zu jeder Fleischspeise servieren wir zwei Beilagen: Bratkartoffeln und Gemiise

Fleischgerichie

Rinderfilet
gegrillt
gegrillt mit Krauterbutter

Champignons in
Weisweinsof3e

mit Sahnesof3e
in Sahne-Pfeffersofle

mit Champignons, Paprika
in Sahnesofse

gemischter Grillteller
fiie 1 Person

gemischter Grillteller
fur 2 Personen

Leber
gegrillt

in Weilweinsofle, Zwiebeln

meat dishes |

fillet

grilled
grilled with herb butter

mushrooms with
white wine

with cream sauce
with red peppers

with mushrooms, red
peppers in cream sauce

mixed mead platter
for 1 person

mixed mead platter
for 2 person

liver

grilled

venice style (white wine
sauce, onions

To any meat food, we serve two side dishes: potatoes and vegetables

Calamari

200 fritti

201 Vino bianco
202 pomodore pic.
203 griglia

204 Fristo misto
205 Misto griglia

Zu jeder Fischspeise servieren wir zwei Beilagen: Salzkartoffeln und Gemiise

[Fisch

Tintenfisch
gebacken

in Weifiweinsofie

mit pikanter Tomatensofie
gegrillt mit Knoblauch
gemischter Fisch gebacken

gemischter Fisch gegrillt
und Knoblauch

fish dishes

squid

fried

with white wine sauce
with spicy tomato sauce
grilled with garlic
mixed fried fish

mixed grilled fish
and garlic

To any fish food, we serve two side dishes: potatoes and vegetables

Beilagendnderung 1,50 € (bei Fisch 2,00 €)
Extra Zutaten: Knoblauch/Zwiebeln + 0,40 €

24,00
25,00

26,00
24,00
27,00

28,00

22,00

34,50

18,00

18,50

16,50
16,90
16,90
16,90
26,50

25,90



Scampi
210 fritti
211 griglia

Trota
220 griglia

221 mugnaia

Sogliola
230 griglia

231 mugnaia

Pesce Spada
240 griglia
241 Pescatore

Salmone
250 griglia
251 Pescatore

252 Misto di Pesce alla
griglia
per 2 Persone

Zu jeder Fischspeise servieren wir zwei Beilagen: Salzkartoffeln und Gemiise

Fischgericlite

Krabben

gebacken
gegrillt mit Knoblauch

Forelle
gegrillt

Miillerinnen Art

Seezunge

gegrillt mit Knoblauch

Miillerinnen Art

Schwertfisch
gegrillt mit Knoblauch

Fischerart

Lachs
gegrillt mit Knoblauch

Fischerart

gemischte Fischplatte
mit Knoblauch
fiir 2 Personen

fish dishes

scampi
fried
grilled with garlic

trout

grilled
baked

sole

grilled with garlic
baked

swordfish
grilled with garlic

fisherman’s style

salmon

grilled with garlic
fisherman'’s style

mixed fish platter
with garlic
for 2 person

To any fish food, we serve two side dishes: potatoes and vegetables

Cozze

260 vino bianco
261 Pomodore piccante
262 al Pepe

Muscheln
(saisonbedingt)

in Weifsweinsofle

in pikanter Tomatensofse

in Sahne-Pfeffersofle

Beilagendnderung 1,50 € (bei Fisch 2,00 €)
Extra Zutaten: Knoblauch oder Zwiebeln + 0,40 €

mussels

in white wine sauce
in spicy tomato sauce

in cream-pepper sauce

€ 23,60
€ 24,90

€ 15,50
€ 16,50

€ 23,30
€ 24,30

€ 16,50
€ 17,50

€ 17,50
€ 18,50

€ 35,00

€ 14,90
€ 15,50
€ 16,50



300 Verde

301 di Pomodori
302 di Cetrioli
303 Mista

304 Tonno Cipolla uovo
305 Italia (piccola)

306 Italia (grande)
307 Caprese
308 Rucola

Salate

griiner Salat
Tomatensalat mit Zwiebeln
Gurkensalat

gemischt

(grtiner Salat, Tomaten,
Gurken, Zwiebeln,
Oliven, Karotten)

Thunfisch, Zwiebeln, Ei

bunte Salatschiissel (klein)
(grtiner Salat, Tomaten,.
Gurken, Zwiebeln, Karotten,
Oliven, Thunfisch, Arti-
schocken, Paprika, Kése, Ei

bunte Salatschiissel (grof3)
Mozzarella, Tomaten

Ruccola, Parmesanstreifen,
Kirschtomaten

salad dishes

lettuce
tomate salat, onions
cucumbers

mixed

(lettuce, tomatoes,
cucumbers, onions,
olives, carrots)

tuna, onions, egg

ital. Spezial (small)
(Lettuce, tomatoes,
cucumbers, onions,
olives, tuna, heart of
artichokes, cheese, egg

ital. Spezial (large)
mozzarella, tomatoes

rucola, parmesan,
cherry tomatoes

Unsere Salate werden mit hausgemachtem Dressing serviert.
Extra Zutaten: Knoblauch oder Zwiebeln + 0,40 €

310 Gorgonzola

330 Panna Cotta

331 Tiramisu
332 Crem Caramell
333 Crestelle
334 Tris di Dessert

Kdise

Gorgonzola

IDessert

Panna Cotta mit
Waldfriichten

Tiramisu
Creme Caramell
Crepe mit Waldfriichten

drei versch. Desserts

[Eis

340 Coppa gelato piccolo kleines gem. Eis (3 Kugeln)

341 Coppa gelato grande
342 Coppa di cioccolato
343 Coppa di Amaretto
344 Coppa di Fragola
345 Coppa di Cafee

grofies gem. Eis (6 Kugeln)
Schokobecher

Amaretto Becher
Erdbeerbecher

Eiskaffee

cheeses

gorgonzola

dessert

panna cotta with
forest fruits

tiramisu
cream caramell
pancake with forest fruits

three different desserts

ice

small ice mixture (3 pcs.)
big ice mixture (6 pcs.)
chocolate cup

amaretto cup
strawberry cup

eiscafe

m m ™ MM

m M ™M ™ DM

4,50
5,50
5,50

6,50
6,50

7,50
9,20
7,90

7,00

5,50

4,20
4,20
4,20
4,20
6,50

3,50
4,90
6,50
6,50
6,50
5,90



- Allkoholfreie Getrinlke - Non alcoholic beverages

350 Coca Cola 1+2 0,21 € 3,00
351 Coca Cola light 1+ 0,21 € 3,00
352 grofSe Coca Cola 1+ 041 € 3,50
353 Fanta > 0,21 € 3,00
354 kleines Cola-Mix-Getrink 1+ 0,21 € 3,00
355 Cola-Mix-Getrink 1+ 041 € 3,50
356 Apfelsaft 021 € 3,00
357 Orangensaft 0,21 € 3,00
358 Johannisbeerschorle 041 € 3,50
359 Tafelwasser 0,21 € 3,00
360 San Zaccaria, ital. Mineralwasser 0,251 € 3,00
361 San Zaccaria, ital. Mineralwasser 0,51 € 4,00
362 San Zaccaria, ital. Mineralwasser 1,01 € 6,10
363 Apfelsaftschorle siif3 oder sauer 041 € 350
364 Bitter Lemon s 0,21 € 3,00
365 Bitter Lemon 3 041 € 3,50
- warme Getrinlke - hot drinks
370 Tasse Kaffee € 3,00
371 Cappuccino € 3,00
372 Espresso € 250
373 Doppelter Espresso € 4,00
374 Tasse Tee € 2,70
375 Tasse Tee mit Rum € 3,50
376 Latte Macchiato € 3,50
380 Konig Ludwig Hell 051 € 350
381 kleines Konig Ludwig Hell 0,21 € 2,50
382 Konig Ludwig Dunkel 051 € 350
383 Konig Ludwig WeifSbier 051 € 370
384 Konig Ludwig WeifSbier Dunkel 051 € 370
385 Warsteiner Premium Pils 0,31 € 3,50
386 Warsteiner Premium Alkoholfrei 051 € 3,50
387 Konig Ludwig WeifSbier Alkoholfrei 051 € 370
388 Konig Ludwig WeifSbier Leicht 051 € 370
389 Radler (Biermischgetrink s+s) 051 € 3,50
390 kleines Radler (Biermischgetrink 4+s) 0,21 € 2,50
391 Cola-Weizen 1+2 (Biermischgetrink 4+s) 0,51 € 3,70
392 Russ (Biermischgetrink s5+7) 051 € 3,70

1 Koffeinhaltig - 2 Farbstoff - s Chininhaltig - 1 50% Bier - 5 50% Limo



red wine (by the glass)

400 Montepulciano (trocken) 0,251 € 4,90
401 Lambrusco (siifs) 0,251 € 4,90
402 Barone nero (trocken) 0,251 € 4,90
403 Merlot (halbtrocken) 0,251 € 4,80
404 Roséwein (trocken) 0,251 € 4,80
405 Schorle rot oder weif3 0,251 € 3,20
white wine (by the glass)
410 Frizzantino (siifS) 0,251 € 4,90
411 Soave (trocken) 0,251 € 4,90
412 Pinot Grigio (trocken) 0,251 € 4,90
413 Chardonnay (trocken) 0,251 € 4,90
red wine (by the bottle)
415 Lambrusto (lieblich) 0,71 € 15,20
416 Primitivo (trocken) 0,71 € 17,50
417 Merlot (trocken) 0,71 € 16,50
418 Rosato (halbtrocken) 0,71 € 16,50
white wine (by the bottle)
420 Soave (trocken) 0,71 € 15,50
421 Pinot Grigio (trocken) 0,71 € 19,50
422 Chardonnay (trocken) 0,71 € 19,50
423 Lugana (trocken) 0,71 € 2690
champagne
431 Prosecco (trocken) 0,71 € 18,50
aperitifs
440 Prosecco (trocken) 0,11 € 4,20
441 Martini bianco 4 cl € 3,50
442 Martini rosso 4 cl € 3,50
443 Campari soda* 4 cl € 420
444 Campari Orange* 4 cl € 420
445 Sherry 5cl € 420
446 Aperol Spritz 0,21 € 590
447 Hugo 0,21 € 5,90

* mit Farbstoff



450 Amaretto

451 Heif$er Amaretto
452 Sambuca

453 Baileys

Magenbitter

460 Fernet Branca
461 Fernet Menta
462 Cynar

463 Ramazotti
464 Averna

Cognac

470 Vecchia Romagna Brandy

471 Asbach Uralt
472 Remy Martin
473 Hennessy

480 Johnnie Walker
481 Jim Beam

482 Jack Daniels
483 Chivas Regal

Grappa
490 Grappa Casa

491 Prosecco
492 Poli
493 Chardonnay

Obstler
500 Williams Birne
501 Obstler

2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl
2cl
2cl

4 cl
4 cl
4 cl
4 cl

2cl
2cl
2cl
2cl

2cl
2cl

38 %
38 %
40 %
17 %

45 %
45 %
38 %
38 %
34 %

40 %
38 %
40 %
40 %

40 %
40 %
40 %
43 %

40 %
45 %
40 %
45 %

40 %
40 %

m m ™ M m m ™ M m m ™M ™ M m m ™ M

m m ™ M

3,90
3,90
3,90
3,90

3,90
3,90
3,90
3,90
3,90

3,90
3,90
3,90
3,90

3,90
3,90
3,90
3,90

3,50
6,70
7,50
5,70

3,50
3,50



